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نیوشا حزین

ودوجاصلیبخشسهسازینوشابههایکارخانهدر
:پرداختخواهیمآنـهابهترتیببـهکهدارد

(آب تصفیه) تصفیه‌خانه واحد(‌۱
واحد‌شربت‌سازی‌یا‌تهیه‌عصاره‌نوشابه(‌2
(تهیه‌گاز‌کربن‌دی‌اکسید)واحد‌تولید‌گاز‌(‌3

وشابهنکارخانهدر:(ابتصفیه)خانهتصفیهواحد
ینا.شوندگیریسختیوتصفیهبایدآبسازی
کروبیمی-شیمیاییوفیزیکیصورتدوبهتصفیه
یشووشستبرایفیزیکیبخشمیشود؛انجام
براییمیکروب-شیمیاییبخشواستمناسببطری
گرفتهامانجاقداماولین.میشوداستفادهنوشابهتولید
ردموآب.استآبکردنضدعفونیاستخراج،ازبعد

هالولهطریقازومشخصدبیبامخازنازاستفاده
کلرزنی مخازنواردواستمتصلکلریناتوریکبه

پمپتوسطمخزناینآبگردد؛میذخیرهوشـده
ازآبفرستادنبرای.رودمیآبتصفیهبـههایی
ایبرواستیلهایپمپازتولیدخطبهمخزناین

چدنیهایپمپازغیرآشامیدنیآبازاستفاده
.گرددمیاستفاده

:واحد شربت سازی یا تهیه عصاره نوشابه

ننده‌در‌کارخانه‌تولید‌نوشابه‌از‌سه‌نوع‌شیرین‌ک
:بهره‌گرفته‌میشود

شیرین‌کننده‌های‌طبیـعی(‌۱
شیرین‌کننده‌های‌مصنوعی(‌2
شیرین‌کننده‌های‌مشابه‌مصنوعی(‌3

ستاشکرطبیعیهایکنندهشیرینترینمهماز
:شودمیمطرحزیرصورتدوبـهکه

ونیشکرازشکرنوعاین:ایدانهشکر(الف
آنفوایدازیکی.آیدمیدستبهقندچغندر
.تاسهامیکروارگانیسمآلودگیمقابلدرمقاومت

ایخوراکیشکرنوعاین:شدهاینورتشکر(ب
.میشودهیدرولیزفروکتوزوگلوکزبهساکارز،

:نوشابهدرعصارهانواع

،کولا:ازعبارتندایرانمتداولهایعصارهازبرخی
هایدایوتانواعوانبهورزشی،لایم،لمونپرتقالی،
.قندبدون

یمایشکردانهوشربقابلآبشربت،اولیهمواد
مشخصهاینسبتبهمواداخــتلاطازپسباشد،

انعنوبهکهسدیمبنزواتکردناضافههمچنینو
هایهمزنبوسیلهشودمیاستفادهنگهدارنده
هاهمزنکاروشوندمیمخلوطهمباموادموجود

آبدرکاملطوربهشکرکـهداردادامهزمانیتا
.شودحل

خط تولید نوشابه
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خط تولید نوشابه

بیمیکروآلودگیانواعوهاناخالصیوجوددلیلبه
.ایدنمعبورفیلترازبایستمیشکروآبمحلول
تونیپیسنوعازشکرانتقالاستفادهموردهایپمپ
لهمرحنوشابه،تولیدمهممراحلازیکی.باشدمی
اختسفرمولاسیونبهتوجهباهکاستعصارهتهیه

کردنحلازراشربتابتدا.شودمیتهیهعصاره
ستدبهشدهتصفیهآبدربالاکیفیتباشکر
دهنده،طعمنظیرترکیباتسایرآنبـهوآورده

.دکننمیاضافه...وخوراکیهایاسیدنگهدارنده،

بهرشکانبارقسمتازراشکرشربت،تولیدبرای
بخشدرکهشربت،ساختواحدی۴هایتانک
دهشتصفیهآبکرده،اضافهدارد،وجودخانهعصاره

نگهدارندهشود؛میمخلوط۱:۱نسبتبهشکربـا
قدارمبهفرمولاسیونطبقبرنیزراسدیمبنزوات

کهکنندمیمخلوطوکردهاضافهمشخصی
در.شوندحلآبدرکاملاشکرهایکریستال
رهعصاتولیدبرایراشربتبخواهیمکهصورتی
همیندرکنیم،تهیهلایملمونیاپرتقالینوشابه
درشدهذکرمقداربهنیزسیتریکاسیدآنبهتانک

بههشدتهیهشربت.کنیممیاضافهفرمولاسیون
استممکنواستکدرهاناخالصیحضورخاطر
نیزیمیکروبآلودگینامطلوب،بویورنگبرعلاوه
.نمودیهتصفراآنبایستمیبنابراین.باشندداشته

ترهایفیلازشربتعبورشاملتصفیهمرحلهاولین
دیحدوتاآنهایناخالصیکهاستاستیلمشبک
ازارآنشربت،تصـفیهدوممرحلهدر.شودگرفته

البته.دهندمیعبورلنزافیلترنامبـهفیلترهایی
خاکیاسوپرسلوآبمجاور،تانکدرآن،ازپیش

یلترف.شودمیلنزافیلترواردوشدهمخلوطدیاتومه
هایلولهآنداخلکهاستتانکیکنیزلنزا

وجودشیارهاییهالولهرویودارندوجودعمودی
ردونشیندمیلولهجدارهرویدیاتومهخاک.دارند
لنزافیلترcoatجداررویراشربتزمانهمین
ودخواردهالولهجدارهازکنند،شربتمیکولهسیر
رعبولولهداخلیدیاتومهخاکلایهازوشدهلوله
وردهکعملریزبامشصافیمانندلایهاین.کندمی
شربتوکردهجداراشربتهایناخالصیتمام

هکطورهمان.یابدمیجریانهالولهدرشدهتصفیه
عملشربتکاملتصفیهمنظورشد،بهذکر

تبامرشربتوگیردمیآنانجامرویسرکولاسیون
عملاین.استجریاندرواحدی۴تانکوفیلتربین
شربتهایناخالصیتاگیردمیانجامدقیقه2۰

ونپاستوریزاسیبعد،مرحلهمرحله.شوندجداکاملا
ودردهشپاستوریزاتورواردشدهتصفیهشربت.است
دمایدردقیقه۱تاثانیه3۰مدتplate heatبهآن
تمسیساین.بیندمیحرارتگرادسانتیدرجه8۰

راحرارتایصفحهحرارتیهایمبدلیاهاتوسط
یکدرهامبدلایندر.کندمیمنتقلشربتبه

مجاورصفحهدروآببخارexchangerصفحه
دردقیقه۱-۰/5مدتبهکهداردجریانشربت
.مانندمیهاصفحه

واردورسیدهدرجه85بهشربتدمایمدتایندر
بتشربعددرقسمت.شوندمیهامبدلبعدیبخش
رحلهمایندر.شودمیسردسرعتبهآبسردبوسیله
ترکمحرارتاگرکهچرا.استمهمبسیاردماکنترل

ممیکروارگانسیبرسد،نابودی شربتبهمقدارایناز
بالاتردرجه9۰ازدمااگروبودنخواهدمیسرها

.شودمیتولیدکاراملوسوختهرود،شربت
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خط تولید نوشابه

تانکواردشدهتهیهشربتBوAبدستعصاره
وطمخلازکهشدهتهیهعصارهباوآنجاشدهدیگری
هایتانکدروشدهمیکسآمده هایقسمتکردن
هلولهاتانکداخلاز.شودمیذخیرهنهاییعصاره
درتولیدمختلف خطوطبهشربتهدایتبرایهایی

 پمپکردنفعالباکهداردوجودکارخانه
 یهاتانکودررفتهنظرموردخطبهمربوطه،عصاره

.ندشونگهداریمصرفتازمانتولیدسالندر موجود
(اکسیددیکربنتولید)گازتولیدواحد
حالت.استمهمبسیارهایشرکتدرگازتولید
رگازداهاینوشابهدرسوزانندهطعموکنندهکف

باگازاین.است اکسیددیکربنگازبهمربوط
یجادادلیلبهطعمایجادبرعلاوهنوشابهدرتزریق
یتلقنیزنگهدارندهیکعنوانبهاسیدیحالت

درجهکاهشاثردرکربنیکگازحلالیت .میگردد
هشدبردهکاربهگازمیزان.میابدافزایشحرارت
.میباشد متفاوتدهندهطعمنوعبرحسب

حاصلهابویلرتوسطگازوئیلسوزاندنازگاز
رجبترتیببهکهبرجسهواردحاصلهگاز.میشود

جریانصورت به)هاگازشویوشستبرایاب
سمیهایگازاوریجمعبرایدومبرجو(ناهمسو

COوهاگازجذببرایMEAامینمنواتیلبرجو
COگازپرمنگنات.میگرددپرمنگناتکپسولوارد
بعدو.میکندتبدیلاکسیددیکربنبهراCOهای
.میگرددذخیرهمنبعوارد ابتوسطشدنمایعاز

لیتر۱5۰حدوداواحدایندرگازوئیلمصرفیمیزان
.استساعتبر

نوشابهخلاصه ای از مراحل خط تولید        

کنترلهایازمایشهایفراینداینانجامازپس
ازایهنمونکهمیشودانجامهانوشابهرویبرکیفی
:میبریمنامهاراازمایشاین

اندازه‌گیری‌پی‌اچ‌عصاره‌ها(‌الف
اندازه‌گیری‌غلظت(‌ب
اندازه‌گیری‌فشار‌یا‌مقدار‌گاز‌کربنیک(‌پ
ل‌اندازهگیری‌بریکس‌یا‌غلظت‌یا‌مواد‌جامد‌ح(‌ت

شونده‌در‌آب
 اندازه‌گیری‌چگالی‌نوشابه‌و‌اندازهگیری(‌ث

و‌مواردی‌از‌این‌دست اسیدیته‌نوشابه

هانوشابهکیفیکنترلهایازمایشانجامازپس
وشیشهPETنوعدودرکنپرهایدستگاهباراانها
.میگردندعرضهبازاربهوشدهبندیبستهای
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حمید رضا شفیعی

اسسوسیس و کالبخط تولید 

کالباسوسوسیسفرمولاسیون

باسکالوسوسیستولیددربدانیمبایدابتدادر
هکاست؛نیازآنازمیزانچهوموادچهبهصنعتی
یاسوسیسنوعوفرمولاسیونبهموارداینهمه

.داردبستگیکنیمتولیدمیخواهیمکهکالباسی
وموادنوعوکالباسوسوسیسفرمولانتخاب
هرفرهنگبهتوجهباآنهاازاستفادهدرصدومیزان
میتوانداست،جاریآنهادرکهمقرراتیوکشور

رفته،پیشکشورهایدرمثالعنوانبه.باشدمتفاوت
ونخفشارایجادبهتوجهبانمکازاستفادهمیزان
یابهداشتوزارتتوسطغذایی،مادهاینتوسط
اینسازندگانبهومشخصبهداشتیارگانهایدیگر

داخلکهموادی.میشوددیکتهغذاییمحصولات
واندازههببایدمیشوند،استفادهکالباسوسوسیس
آننسبت،باکیفیتتازه،بایدگوشت.باشندمتناسب

یخوبپذیریترکیبقابلیتومناسبچربیبا
آلودهوباشدتمیزبایدگوشتهمچنین.باشدداشته

به.نباشدهامیکروارگانیسمسایریاباکتریبه
تولیددراستفادهموردگوشتتر،سادهعبارت

.باشدسالمبایدکالباسوسوسیس

درآنهاترکیبوهاچاشنیوهاادویهانتخاب
راریکدیگبایدمواداین.استمهممناسب،مقادیر
خشبرضایتوطعمخوشمحصولیتاکنندتکمیل
رغیموادجات،ادویهوگوشتبرعلاوه.کنندایجاد

تولیدفرآیندبرایکهدارندوجودنیززیادیگوشتی
رغیمواداین.هستندضروریکالباسوسوسیس
لمحصوبهراخاصیهایطعموهاویژگیگوشتی،
.میکننداضافهنهایی

شیرآرد،پیاز،سیر،نمک،آب،شاملمواداین
اتفسفپلیوگوشتیغیرهایپروتئینخشک،
دویهامانندگوشتیغیرموادمقدار.میباشندسدیم
.دمیشونتعیینمحصولکلیوزناساسبرجات،
یزنسوسیسپوششسوسیس،داخلموادبرعلاوه
فادهاستموردغذاییمحصولاینبندیبستهبرای
.میگیردقرار

وسوسیسدروافزودنیموادانواعمعرفی
کالباس

اسکالبوسوسیستولیددرکهرایجهایافزودنی
وغلاتآردشاملمیگیرند،قراراستفادهمورد

وزمینیسیبذرت،برنج،ازشدهمشتقنشاسته
بهاستممکنهاافزودنیاین.میباشندنان

آبابآنهاترکیبظرفیتتاشونداضافهسوسیس
عنوانبهمیتواندکهراپروتئینییاویابدافزایش

میرازمینیسیب.کندفراهمکند،عملامولسیفایر
کردیفرآورپروتئینوآردنشاسته،تهیهبرایتوان
.ردکاستفادهسوسیستولیددرآنهاازتوانمیکه
دآر.میدهدسفتساختاریسوسیسبهمعمولاآرد

رارطوبتشدهپختههایسوسیسدرزمینیسیب
ازپستازههایسوسیسدراماکند،میجذب
.ندمیکایجادارتجاعیوفنریخاصیتشدن،خشک
غیرموادشاملمعمولا«هاافزودنی»اصطلاح
ولمحصبهایاندازهبهمواداین.میشوندگوشتی
یرتغییاحجمافزایشبهقادرکهمیشونداضافه
وشتگهایکنندهتقویت.شوندسوسیسکیفیت
ازمعمولاکههستندگیاهیهایپروتئینعمدتا
آرد،صورتبهابتدااینها.میشوندتهیهسویا

یادرصد9۰پروتئینسطحتا)ایزولهیاکنسانتره
حصولمتولیدبرایسپس.شوندمیتهیه(بیشتر
.یشوندمتبدیلگوشتالیافشبیهموادیبهنهایی،

نندهکتقویتعنوانبهمعمولاگیاهیهایپروتئین
.میشونداستفادهکردهچرخگوشتبرای
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خط تولید سوسیس و کالباس

کالباسوسوسیسدرچربی

استفادهچربیازهاکالباسوسوسیستمامدر
خوشباعثچربیکهاستاینآنعلتومیشود،
هرالبته.میشودشدهتولیدغذاییموادشدنطعم
گوشتیهایفراوردهایندرچربیمیزانچقدر
افزایشدلیلبهنیزآنخلوصوکیفیتباشد،کمتر
.میشودبیشترگوشتحجم

اهسوسیسدراستفادهبرایچربینوعبهترین
تولیدکنندگاناما.استگوشتخودچربیهمان
ویاسچربیعمدتاکهنیزمایعروغنچربیازمعمولا
تئینیپروغذاییمحصولاتاینتولیدبرایمیباشد،
درتوانمیراهاچربیانواع.میکننداستفاده
کلیرطوبهاماگنجاند،کالباسوسوسیسترکیب
یسسوستولیددر.میشوددادهترجیححیوانچربی

ورتصبهحیوانیچربیبافتازصنعتیکالباسو
انیحیوهایچربی.میکننداستفادهمنجمدیاتازه
روز5برایگرادسانتیدرجه۴تا2بینسرمایدر
درجه۱8منفیسرمایدرمنجمد،وصورتبه

قابلماهیکتاحداکثرگرادسانتی
ترنپاییذوبنقطهباهایچربی.هستندنگهداری

لیتقابکهچراهستند،ترمناسبتکنولوژینظراز
.دارندبالاتریپذیریترکیب
ان،حیوبدنازشدنخارجازپسبلافاصلههاچربی
هاینکاساسبروشوند،شستهسردآبدرباید

وجداسازیاست،حیوانازقسمتکدامچربی
دروانحیبدنچربیبندیطبقه.شوندبندیطبقه
وعضلانیبینزیرجلدی،چربی:استناحیهسه

دردهگسترطوربهپوستیزیرچربی.کلیهچربی
اهیچهمبینچربی.می‌شوداستفادهسوسیستولید
جداسازیکهاستهاماهیچهبینچربیشاملای
برایگوشتتهیهدر.استدشوارفیزیکینظرازآنها

حدتادبایعضلانیبینچربیازاستفادهسوسیس،
مقداردرراکلیهاطرافچربی.باشدکمامکان

امولسیونینوعسوسیسدرمی‌توانمحدودی
سسوسیهمهتهیهبرایهاچربیبهترین.گنجاند
.استپشتچربیوسینهچربیگوشتی،های

نمک

یهتهدراستفادهمورددهندهطعمتریناصلینمک
ینابودنطعمخوشبهواست؛کالباسوسوسیس
بهکهنمکیمقدار.می‌کندکمکمحصولات
بهیژهوبهوسوسیسنوعبهمیشود،اضافهسوسیس

بهاما.داردبستگیشدهاضافهآنبهکهچربیمیزان
سوسیسترکیبازدرصد2.2تا۱.8بینکلیطور
ردنمکقبولقابلمیزان.می‌دهدتشکیلنمکرا

درصد3حدودخشکنیمهیاخشکسوسیس
نیزمیکروبیضداثرحدودیتانمکطرفیاز.است
ازنمکدرصد2میزاندرهاباکتریازبرخی.دارد
سیاربغلظتهامیکروارگانیسمسایر.می‌روندبین

.کنندمیتحملرانمکازبالاتری
باسکالوسوسیسدرنیزدیگریکارکردهاینمک
وترکیببهوشدهحلآبدراینکهجملهاز.دارد

مککآببهگوشتهایپروتئینکردنامولسیون
انهدریزکافیاندازهبهوخالصبایدنمک.می‌کند
کنمکلدر.شودحلگوشتدرراحتیبهتاباشد
دهندهترکیبونگهدارندهدهنده،طعمعنوانبه

ایبلورهدارایبایدنمک.میکندعملگوشتذرات
.دباشنداشتهخوددردیگرموادوباشدیکنواخت
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خط تولید سوسیس و کالباس

قند

تاودمیشاضافهگوشتبهمکملیکعنوانبهشکر
وبدهد،طعممحصولبهکند،خنثیراشوریطعم
دریباکتریایاسیدتولیدبرایبستریعنوانبه

.شوداستفادهخشکنیمهوخشکهایسوسیس

هایسوسیستولیدباعثآمینهاسیدهایباشکر
محصولطعمورنگبهکهشودمیرنگایقهوه
وسسوسیدرگلوکزدیودکستروز.می‌کندکمک

بیشترحتییادرصد2.۰تا۰.5سطوحدرکالباس
یزنمالتوزوساکارزازاوقاتگاهی.می‌شوداستفاده

.شودمیاستفادهکالباسوسوسیسفرآوریدر
کیبرایگوشتیهایفرآوردهدرقندبالایسطح

‌آید؛میحساببهمعمولیغیرآمریکایی،یااروپایی
وشدهپذیرفتهآسیایی‌هاازبسیاریبرایاما

.استخوشایند

ادویه

بینسوسیسمواددرشدهاضافهادویهکلمقدار
.استدرصد2تا۰.7

فلفلسوسیستولیددرطبیعیادویهترینمهم
هادویسرییکوونمکباخوبیبهفلفل.است
لفلفبینطعمیتفاوت.شودمیترکیبدیگرهای
اهرظدرسیاهفلفلامانیستزیادسفیدوسیاه

لفلفونمک.خوردمیچشمبهبیشترسوسیس
.دارندوجودهاسوسیستمامترکیبدرتقریبا

زنیمرزههمچنینخردل،وآویشنفلفل،ازغیربه

نآویش.می‌شوداستفادههاسوسیسازبسیاریدر
ازمشخصیمقدارحاویهایسوسیسدراغلب
ایبرهاادویهسایرباسیر.می‌شوداستفادهغلات

کهحالیدرمی‌شود،ترکیبدودیسوسیس
یسسوسبرایادویهفرمولاسیوندراغلبمرزنجوش

ارکبهمکملدهندهطعمیکعنوانبهمختلفهای
ختهپسوسیستولیددرکلیطوربهپیاز.می‌رود
اجزایباخوبیبهزیرهوترخون.می‌شوداستفاده
یبترکطیورسوسیسادویهفرمولاسیوندراصلی

هایادویهاغلبرزماریواسطوخودوس.می‌شوند
زاشدهتهیههایسوسیسبرایمکملیااساسی
.ندهستبالاچربیمحتوایبایاگوسفندگوشت

زنیمرزههمچنینخردل،وآویشنفلفل،ازغیربه
نآویش.می‌شوداستفادههاسوسیسازبسیاریدر

ازمشخصیمقدارحاویهایسوسیسدراغلب
ایبرهاادویهسایرباسیر.می‌شوداستفادهغلات

کهحالیدرمی‌شود،ترکیبدودیسوسیس
یسسوسبرایادویهفرمولاسیوندراغلبمرزنجوش

ارکبهمکملدهندهطعمیکعنوانبهمختلفهای
ختهپسوسیستولیددرکلیطوربهپیاز.می‌رود
اجزایباخوبیبهزیرهوترخون.می‌شوداستفاده
یبترکطیورسوسیسادویهفرمولاسیوندراصلی

هایادویهاغلبرزماریواسطوخودوس.می‌شوند
زاشدهتهیههایسوسیسبرایمکملیااساسی
.ندهستبالاچربیمحتوایبایاگوسفندگوشت

کالباسوسوسیسدرکههاییادویهلیست
میشونداستفاده

پودر-خردلپودر-سیاهفلفل-قرمزفلفل
بیلزنجپودر-زنیان–گشنیزتخمپودر-دارچین

مریم-ترخون–آویشنپودر-شدهسائیدههل-
-پیازپودر-میخک–اسطوخودوس–زیره–گلی
سیرپودر
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خط تولید سوسیس و کالباس

وسوسیسدرآننوعودهندهطعمهایادویه
آنمیبوگیاهانوزندگیسبکبهتوجهباکالباس،
داخلدرشایدودیگرکشوربهکشوریازناحیه،
متفاوتدیگرمنطقهبهایمنطقهازکشوریک
درسوسیستولیدکنندگانکهتغییریهر.باشد
منجرتواندمیکنند،ایجادخودفرآوریهایروش
.شودادویهفرمولاسیوندراصلاحبه

سدیمفسفاتپلی

هاییافزودنازترینمهمازیکیسدیمفسفاتپلی
یگردوکالباسوسوسیستولیددرکهاستمجازی
فادهاستموردلبنیهمینطوروگوشتیهایفرآورده

کننده،امولسیونعنوانبهفسفاتپلی.میگیردقرار
شدیدتچربی،ورطوبتدهندهاتصالکننده،تثبیت
لزیفهاییونگیرندهدهنده،رنگحلالیت،کننده

.می‌شوداستفادهغذاییمواددر…وبافرو

اهدستگ+کالباسوسوسیستولیدمراحل
وسسوسیتولیدفرآینددراستفادهموردهای

کالباس

وسوسیستولیداصلیمراحلقسمتایندر
دستگاهبههمچنین.کردخواهیممرورراکالباس
سکالباوسوسیستولیدازمرحلههردرکههایی
بهراجعوکردهاشارهگیردمیقراراستفادهمورد
.ایمدادهتوضیحآنها

گوشتسازیآماده:اولمرحله

مهازدستوسیلهبهچربیوگوشتاول،مرحلهدر
اجددواینسازیآمادهفرایندکهچرامی‌شوند،جدا
دمایدروسردخانهدرتازهگوشت.می‌باشدهماز
بالایدمایدرمنجمدگوشتودرجه،صفرزیر
خارجانجمادحالتازتامی‌گیردقراردرجهصفر
افتببهبیشتررسیدنآسیبازروشاینبا.شود

درجه5حدوددمای.می‌شودجلوگیریگوشت
ازسپ.استگوشتبرایمناسبیدمایسلسیوس،

رددستیچاقویباوکارگرانتوسطهاگوشتآن
صنعتیهایگوشتچرخباوشدهخردریزقطعات
.می‌شوندچرخ

دهندهتشکیلاولیهمادهکردهچرخگوشت
ردنکچرخفرآیندهایکلی،طوربه.استسوسیس
اوتمتفمحصولنوعوسازندهروشاساسبرگوشت
هاتگوشپروتئینی،محصولاتازبرخیبرای.است

ریزدیگر،برخیبرایومی‌شوند،آسیابدرشت
.می‌شوندآسیاب

هایگوشتچرخانواعازگوشتکردنچرخبرای
صفرزیردمایوصفربالاییامعمولیصنعتی
چرخبرایمعمولیگوشتچرخ.می‌شوداستفاده
صفردمایگوشتچرخوگرمهایگوشتکردن
درجهصفرزیرهایگوشتکردنچرخبرای

طعهقازاستفادهباهادستگاهاین.می‌شوداستفاده
یمنفتاهایگوشتقادرندبر،استخواننامبهای
.کنندچرخراصفرزیردرجه25
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خط تولید سوسیس و کالباس

مواددیگرسازیآماده:دوممرحله

مواددبایصنعتیکالباسوسوسیستولیدبرای
هایشروبهوصحیحهاینسبتباکیفیت،بااولیه

جنبهدبایهمچنین.شوندمخلوطیکدیگربامناسب
ازپس.گیردقرارنظرمدنیزموضوعاقتصادی
بمناسمقادیربایدکیفیت،بااولیهموادانتخاب
وشودگرفتهنظردرفرمول،اجزایازیکهربرای
بابترکیعملسپسوشوندوزندقیقطوربهاجزا

.گیردانجامخاصترتیب

کالباسوسوسیسفرمولاسیوندرتغییرکوچکترین
تغییردچاررامحصولکیفیتآنها،مقادیریا

.مینماید

وردهفرآاینترکیبمرحلهدرکهدیگریمهمنکته
نایکردناضافهزمانوترتیباستمهمبسیارها

الباسکوسوسیستولیدبرای.استیکدیگربهاجزا
مثلزیادرطوبتدارایموادیکسریازایکارخانه
مثلخشکموادبرخیوپیازوسیرمرغ،گوشت،

ادویهوشیرخشک،سدیمفسفاتپلینشاسته،آرد،
ازهاندفرمولاسیونطبقمواداین.می‌شوداستفاده
.میشوندریختهکاتردستگاهدروشدهگیری

موادترکیب:سوممرحله

سپ.می‌شوندترکیبهمدیگرباموادمرحلهایندر
دلیلبهشدند،ریختهکاتردستگاهدرمواداینکهاز

ورفتهبالادمامواد،زدنهمبهودستگاهکارکردن
یتکیفکاهشباعثموضوعاین.می‌شودشلخمیر

اتیقطعمشکل،اینبهغلبهبرای.می‌شودمحصول
کاتردستگاهواردکهموادیهمراهبهرایخاز

ضافهاکالباسوسوسیسفرمولاسیونبهمی‌کنند،
سفتودماآمدنپایینسببکاراین.می‌کنند
وایهازاستفادهبانیازموردیخ.می‌شودخمیرشدن
داردجریانمخصوصاستوانهداخلکهسردی
واردبالاازآبکهصورتبدین.می‌شودتامین

انهاستودرونهوایازعبوردلیلبهوشدهسیستم
گاهدستدرنیازموردموادهمهآنکهازپس.میزندیخ

اینهمرحلچندینطیدستگاهاینشد،ریختهکاتر
ردمثلا.می‌کندتبدیلیکنواختخمیربهرامواد
آنهاهدستگاومی‌شوند،کاترواردیخوترموادابتدا
خشک،موادسپس.می‌کندمخلوطودادهبرشرا
.می‌شونداضافهدستگاهبهیخهمراهبههمباز

خمیروکردهمخلوطهمباراموادایندستگاه
.می‌کندتولیدرایکنواختی

سیاربقطعاتدرگوشتبریدنبرایکاتردستگاه
این.می‌شوداستفادهگوشتخمیرتولیدوریز

تهیهوگوشتانواعکردنامولسیفایربرایدستگاه
آنموادترکیبوکالباسوسوسیسانواعخمیر

.می‌شوداستفاده

ردموادکردنپریابندیبسته:چهارممرحله
سوسیسپلاستیکداخل

کالباسوسوسیستولیدمراحلتمامطیازبعد
.ندمی‌شوپرکندستگاهواردمحصولاتای،کارخانه‌

شپوشواردراشدهتولیدسوسیسدستگاه،این
هاآنبهومی‌کندکالباسوسوسیسمخصوصهای
رویراهابستهاینسپس.می‌دهدمخصوصفرم

پختاتاقواردوکردهآویزانمخصوصیظروف
.می‌کنند

.استاوتمتفکاربرنیازبهتوجهباخاصبندیبسته
بستههنگامبایدکالباسوسوسیسکنندهتولید
ویپیربهداشتیاستانداردهایازمحصولات،بندی
.کندجلوگیریمحصولشدنآلودهازتاکند

ارداستاندواصولیبندیبستهبرایراهبهترین
مخصوصدستگاهازاستفادهکالباسوسوسیس

نعتیصابعاددرهمدستگاهاین.استبندیبسته
.استموجودبازاردرخانگیوکوچکابعاددرهمو
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خط تولید سوسیس و کالباس

هاسوسیسپخت:پنجممرحله

سانتیدرجه8۰دمایبااتاقیدرهاسوسیسپخت
،قطرشانبهتوجهبامحصولات.می‌شودانجامگراد

.بمانندپختاتاقدرمدتیمی‌بایست

هبنسبتکمترقطرداشتندلیلبهسوسیس
دمی‌مانپختاتاقدرراکمتریزمانمدتکالباس،

زمانمدتکالباساما.(نیموساعتیکحدود)
.(ساعت5تا3)داردلازمپختبرایرابیشتری

یاوپختدیگدستگاهنوعدوازمرحلهایندر
الباسکوسوسیسپختنبرایپختاتاقکدستگاه
وبودهدیگازبهترپختاتاقک.می‌شوداستفاده
درهااتاقکاین.می‌کندحفظراغذابویوطعم
ار،بخصورتبهپختهمینطوروگازیوبرقیانواع

بهترین.می‌باشدموجودبازاردردودیوغرقابی
.اشدمی‌ببخارپختکالباس،وسوسیسپختروش
اربخبهتبدیلبخاردیگداخلدرآبروشایندر

لمنتقپختاتاقبهمعینزمانیفواصلدروشده
.می‌شود

هاسوسیسکردندودی:ششممرحله

طعم،دادنودودیسوسیستهیهبرایدادندود
رد.می‌شوداستفادهنهاییمحصولبهعطرورنگ
رشدازکهچرابود،مهمکردندودیسنتی،روش

.می‌کردجلوگیریسوسیسدرهاباکتری
ارهخاکسوزاندنطریقازطبیعیدودقدیم،در

اما.می‌شدانجامهاکندهیاچوبهایتراشهچوب،
دفرآینگوشت،خودکارکردندودیدستگاهامروزه
وسالم‌ترروشیبهراسوسیسکردندودی

.می‌دهدانجامسنتیروشازبهداشتی‌تر

دهندهتشکیلاولیهمادهکردهچرخگوشت
ردنکچرخفرآیندهایکلی،طوربه.استسوسیس
اوتمتفمحصولنوعوسازندهروشاساسبرگوشت
هاتگوشپروتئینی،محصولاتازبرخیبرای.است

ریزدیگر،برخیبرایومی‌شوند،آسیابدرشت
.می‌شوندآسیاب
هایگوشتچرخانواعازگوشتکردنچرخبرای

صفرزیردمایوصفربالاییامعمولیصنعتی
چرخبرایمعمولیگوشتچرخ.می‌شوداستفاده
صفردمایگوشتچرخوگرمهایگوشتکردن
درجهصفرزیرهایگوشتکردنچرخبرای

طعهقازاستفادهباهادستگاهاین.می‌شوداستفاده
یمنفتاهایگوشتقادرندبر،استخواننامبهای
.کنندچرخراصفرزیردرجه25
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لیلا نجفی

ولذیذهایوعدهمیانازیکیکلوچهوکیک
.استمختلفسنیهایگروهمیاندرپرطرفدار

ازلذیذوخوشمزههایوعدهمیاناینتولیدبرای
.ودشمیاستفادهدیگرموادوروغنشکر،تازه،شیر
درکلوچهوکیکتولیدخطاندازیراهامروزتا

.استگرفتهصورتعزیزمانکشورشهرچندین

ورکشدرکلوچهوکیکمحبوببرندهایازبرخی
سترم،ایکینگ،هایباراکا،عسل،شیرین:ازعبارتند
برندهادهولاهیجانرفاهچایتک،تامی
وکیکتولیدخطاندازیراهبرایامروزه.دیگر

وکیکتولیدتجهیزاتوآلاتماشینبهکلوچه
.استنیازصنعتیکلوچه

ولیدتبراینیازموردقنادیدستگاهانواعازبرخی
دپازیتور:ازعبارتندپرطرفدارقنادیمحصولات
،ککیبرشدستگاهزن،قیفدستگاه،شیرینی
نهمچنی.غیرهوتارتدستگاه،زنرولتدستگاه

ترینمهمجملهازصنعتیفرهایومیکسرها
وکیکتولیدخطاندازیراهبرایلازمتجهیزات
.هستندکلوچه

کیکصنعتیتولیدنحوهبهداریمقصدمقالهایندر
اینتولیدخطاندازهراهچگونگیوکلوچهو

باشیدهمراهمابا.بپردازیممحصولات

ر

کلوچهوکیکتولیدخطاندازیاهر

انهکارخیکدرتوانیدمیشماکهمحصولاتیانواع
عبارتندباشیدداشتهکلوچهوکیکتولیدکارگاهیا
طعمباعصرانهوصبحانهکلوچهوکیکانواع:از

نوتلا،شکلاتی،کشمشی،گردویی،ساده،های
باایایکرهپنیری،رنگ،دوکاکائو،قهوه،وانیلی،
موزی،فرنگی،توتهمچونهاییمیوهطعم

یرژیمکلوچهوکیکهمچنینوسیبپرتقالی،
.خاصمشتریانبرای

نعتیصوتجاریروشبهکلوچهوکیکتولیدبرای
وکاربکساین.شودگرفتهنظردرزیادینکاتباید
.داردنیازخاصیتجهیزاتوهاروشبهاصلدر

ازصنعتیکلوچهوکیکتولیدمراحلتمامامروزه
تصوربهبندیبستهتااولیهموادکردنمخلوط

میانجاممدرنقنادیهایدستگاهبااتوماتیک
پرکاربردقنادیآلاتماشینازبرخی.شود
.استکیکبرشدستگاهوشیرینیدپازیتورشامل

یدهستقادرشماقنادیدستگاهانواعازاستفادهبا
ازمختلفهایطعمدرراخودنظرموردمحصول
وزنوشکلبامغزدارشکلاتی،ای،میوهجمله
.کنیدتولیدانبوهصورتبهیکسان

کیک و کلوچهخط تولید 
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کیک و کلوچهخط تولید 

است؟شکلچهبهمحصولاتاینتولید

ایرسمانندایراندرکلوچهوکیکتولیدخطامروزه
کلیهنبنابرای.استاتوماتیکتمامصورتبهکشورها

اهدستگتوسطخودکارصورتبهتولیدمراحلی
در.ردگیمیصورتاندشدهتنظیمقبلازکههایی
ومزهخوشبهداشتی،کاملایکلوچهوکیکنتیجه

.شودمیواردبازاربهبیشتریسرعتباکیفیتبا

وکیکتولیدخطاندازیراهقصدتازگیبهچه
وصخصدرقبلازاگرحتیوباشیدداشتهراکلوچه

برایداریدتجربهوکارکسبایناندازیراه
دادندستازخطروریسکگونههرازجلوگیری
یهتهآنبرایتوجیهیطرحیکحتمابایدسرمایه
.نمایید

بترکینحوهاولیه،موادبایدتوجیهیطرحایندر
تولید،براینیازموردهایدستگاهمواد،کردن
تعدادها،دستگاهباکارنحوهها،دستگاهقیمت
عدادتکارگاه،مساحتکارگاه،براینیازموردنیروی
رفتهگنظردردیگرمهمنکاتکلیهوروزانهتولید
.شود

وکیکانواعکههستندزیادیهایکارخانهامروزه
بندیبستهبامشتریانروزانهمصرفبرایراکلوچه
ماشکهدرصورتیبنابراین.کنندمیتولیدخاص
کاتنتماموکنیدتهیهتوجیهیطرحیکبتوانید
ایترعراوکاریکسبچنیناندازیراهبرایکلیدی
باشیدداشتهخوبیسودتوانیدمیکنید

ایراندرکلوچهوکیکتولیدبررسی

ولوچهکتولیدکنندگانبزرگترینازیکیماکشور
نمیزاسالانهما.استخاورمیانهدرصنعتیکیک
دمانندیگرکشورهایبهرامحصولاتایناززیادی

ادرصغیرهوافغانستانعراق،قزاقستان،ازبکستان،
.کنیممی

ییغذامواداینتولیدکهاستذکرشایانهمچنین
ودهشانجامالمللیبیناستاندارهایکاملرعایتبا

وصمخصسلامتسیبنشاندارایمحصولاتکلیه
.هستندبرندهربه

هکلوچوکیکایراندرزیادیبسیارهایکارخانه
شهرهایاکثردرهاکارخانهاین.کنندمیتولید
،تبریزتهران،مشهد،شمالی،شهرهایهمچونایران
.هستنددایراصفهانویزد

اتوماتیکهایصورتبههاکارخانهاینصاحبان
هایطرحوانواعدرراخودغذاییمحصولات
.کنندمیعرضهبازاربهوتولیدمتفاوت

هایتندرصنعتیکلوچهوکیککشوردرسالانه
وفیتباکیتولیدمیزاناین.شودمیتولیدبالایی
ریباتقسلامتسیبنشانواستانداردعلامتدارای
.ستاشدهنظردرنیزکشورهادیگربهصادراتبرای
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کیک و کلوچهخط تولید 

وخودمکررتولیداتباهاکارخانهاینواقعدر
باردیگکشورهایبهباکیفیتمحصولاتصادرات
کشورهایاندشدهباعثعالیوصرفهبهقیمت
رضایتایرانغذاییمحصولاتخریدازنیزهمجوار
.باشندداشته

وکیکتولیدخطاندازیراهقصدهمشماچنانچه
خودمدتبلندهایبرنامهدرحتماداریدراکلوچه

.باشیدداشتهتوجهمحصولاتاینصادراتبه

هاکارخانهدرمحصولاتاینتولیدمراحل
است؟چگونه

اهکارخانهتمامدرکلوچهوکیکتولیدمراحل•
ککیفرمولاسیونفقط.استشکلیکبهتقریبا
تفاوتاندکیهمچنینوصنعتیکلوچهوصنعتی

وکیکتنوعباعثتولیدیهایدستگاهنوعدر
کلیمراحلاما.شودمیبازاردرموجودهایکلوچه
:ازعبارتندکهاستمشابهتولید

ککیفرمولاسیوناساسبراولیهموادیتهیه-۱
صنعتیهای

بالازمهایمیزانبهاولیهمواتمامترکیب-2
یکدیگر

بهشدنواردبرایخمیریامایهسازیآماده-3
پختمرحله

پختازبعدمحصولکردنسردمرحله-۴

فروشبرایبازاربهعرضهوبندیبسته-5
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لیلا نجفی

.استرایجکراکریمحصولاتازیکیشور،چوب
استبیسکوئیتنوعیواقعدر(caraker)کراکر
فادهاستتخمیرازآنتکنولوژیدرکهتفاوتبااین
رکراکتولیدازتخمیرعملانجامازهدف،شودمی

هایمتابولیسماثردرطعمبهبودازاستعبارت
ایجادوحجمبهبودبرایضمنا.تخمیرازحاصل
هممناسبشیمیاییموادازکراکربافتدرتخلخل
تولیدبرایخمیرتهیهکلیطوربه.شودمیاستفاده
ایمرحلهدوعلتوباشدایمرحلهدوبایدکراکر
اقیبقویگلوتنازمقداریکهاستاینخمیرشدن
نتیجهدروباشدمحفوظهامخمراثرازوبماند
کردهتحملرابعدیمکانیکیفشارهایبتواندخمیر

.یابدبهبودنهاییمحصولبافتو

:شورچوبتولیدمراحلوآلاتماشین

بریتزلبیسکویتو(Stick)شورچوببیسکویت
محصول(Pretzelیاپریتزلترصحیحطوربه)

.هستندمانهایی

 ( Dough mixer )خمیرمیکسر

نوعبهتوجهبابیسکویتخمیرهایمیکسر
استفادهوتولیدمختلفیانواعدرتولیدیبیسکویت

هبتوانندمیهامیکسرمثالطوربه.گردندمی

ولیدتخطدرزدِمیکسریاواسپیرالمیکسرصورت
در.گیرندقرارآردانتقالخطوسیلوهاازپسو

اصلیاولیهمادهعنوانبهآردمیکسمرحله
ک،نمماننددیگرهایافزودنیوآببابیسکویت

غن،روآمونیوم،بیکربناتاسانس،انواعشیر،پودر
وبترکی…لسیتین،سیروپ،،(قندپودر)شکر

یهپروسبرایبیسکویتخمیروگرددمیمخلوط
.گرددمیآمادهدهیفرم

(Dough transfer unit)خمیرانتقالواحد

تساخوطراحیشکلدوبهخمیرانتقالدستگاه
خمیرگیریواحدکهصورتیدرنخست.گرددمی

کهشرایطیدردوموباشدبالاییطبقهدرکارخانه
مستقرتولیدطبقههماندرخمیرسازیآماده
خمیرکهداردوجودامکانایناولحالتدر.باشد
وگرددفرمدستگاههاپرواردمستقیما ‌وشدهخرد
کیبررویدستگاهیتوسطخمیرنیزدومحالتدر

راهیآنجاازوشودمیبرگردانانتقالکانوایر
ابسیستمدوهردر.شودمیفرمدستگاهورودی
متالمسیستتعبیهامکانمشتریخواستبهتوجه

جهت(Metal detecting system)دتکتور
خمیردراحتمالیخارجیاجسامتشخیص
.داردوجودبیسکویت

خط تولید چوب شور
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خط تولید چوب شور

(رخمیکردنایلایه)گیجینگوشیتـِرواحد
(Dough thinning unit)

بهیترشدستگاهیکتوسطخمیرابتدابخشایندر
جگیمیاندرآنازپسوآیدمیدرایلایهصورت
مینازک(3:۱نسبتبانهایتا)پیدرپیهایرول
یکستمسیاینازپیشکنندگانتولیدبرخی.گردد
یجگآسانتنظیم.دهندمیقرارنیزراعمودیشیتر
در.استبخشایندرمهمبسیارفاکتوریکرولها

هبرولهاگیجتنظیمعمدتا قدیمیهایسیستم
صیتخصبعضا وبرزمانپروسهیکودستیصورت

.بود

بیسکویتفرمدستگاه

(Rotary cutter machine) 

کهطورهمانکاترروتارییاوبیسکویتفرمدستگاه
دوبیندرآنرااست،عبورحالدرخمیرشیت
(اترکروتاریقالبدیگریوساپورتریکی)غلطک
ارخمیردوردستگاهنوارِ‌باتماسدرودهدمیقرار
یمجایبردادهبرشنهاییبیسکویتصورتبه

آهن،)متریالترینمرغوبازهاقالباین.گذارد
کاریماشینباو(فشردهپلاستیکبرنج،استیل،
یتاهمپرهایالمانازیکی.گردندمیتولیددقیق
ماشینآسانتنظیمکاترروتاریهایماشیندر

یاوقالبتعویضبارهردرکهطوریبه،است
شکلهببتوانضایعاتکمترینباتولید،بهشروع
.رسیدشدهدادهفرمخمیرازمناسب

برگشتیخمیرنوار

(Scrap dough conveyor) 

وقالببرشاطرافضایعاتحملبراینوارایناز
میدهاستفاشیتردستگاههاپربهآنمجددرساندن
.گردد

 (Soda bath)(کاستیکسود)سوداحمام

بهورودازقبل(شدهدادهفرم)خوردهبرشخمیر
کاستیکازمایعیحاویحمامیکواردپختفر

نقشدستگاهاین.گرددمیخوراکیسودای
احساسوخاصطعمتردی،بخشیدندربسزایی
.داردخوب( mouthfeel)دهانی

گلوکزدستگاه

 (Glucose enrichment unit)

یروتواندمیانتخابیکصورتبهدستگاهاین
.گیردقراربیسکویتتولیدخط

پاشکنجد/نمکپاش

(Sesame & Salt sprinkler)

مییهتوصنمکیمحصولاتبرایپاشنمکدستگاه
ایناز.داردکاراوسادهبسیارکارکردیوشود

ونهدادرشتهایادویه،کنجدپاششبرایدستگاه
.کرداستفادهتوانمینیزمشابههایافزودنی

فربهبیسکویتتحویلنوار

(Dough releasing conveyor)

پختفربهبیسکویتخمیرتحویلجهتنوارایناز
وفلزیکانوایرایننوارعمدتا .شودمیاستفاده
مجاورتدربیشتردوامبرعلاوهتااستمشبک
خودمنافذازنیزراخمیراحتمالیاضافاتحرارت،
.دهدعبور
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خط تولید چوب شور

رغیومستقیمحرارت)بیسکویتپختفر
(مستقیم

Baking oven (Direct & Indirect) 

ومستقیمحرارتنوعدودربیسکویتپختفر
فر.دگردمیارائهترکیبییاومستقیمغیرحرارت
درکنندهتعیینبسیارجزءیکتوانمیراپخت

اریبسیفاکتورهای.آوردشماربهمحصولکیفیت
یکسانحرارتتوزیعالکترونیکی،آسانتنظیممانند
زمان)پختمتنوعهایبرنامه،فرعرضتمامدر

هرواستمتغیرمتفاوتمحصولاتبرایپخت
(دطلبمیراخودبفردمنحصرپختنمودارمحصول

آن،آسانتنظیموفردرشدهاستفادهفولادینوار،
بسیاریوهاعایقجنسها،دریچهآسانتنظیم
گذاراثیرتبیسکویتمحصولنهاییکیفیتدردیگر

.هستند

فرازمحصولتحویلنوار

(Product receiver conveyor)

بهرمگوشدهپختهبیسکویتتحویلجهتنواراین
.گرددمیتعبیهکنخنکنوار

بیسکویتکنرجدستگاه

 (Product stacker) 

دریاساسبسیارنقشبیسکویتکنرجدستگاه
کهشکلاینبه.داردبیسکویتبندیبستهتسهیل

هایردیفکردنon-edge‌ِوکردنمنظمبا
یبندبستههایکانوایربهراآنها،بیسکویت

.رساندمیبندیبستهپرسنلیاواتوماتیک

بیسکویتکنخنکنوار

(Cooling conveyor)

.گرددمیارائهسیویپیباندباکنخنکنوار
فرطولبرابرنیمویکراکنخنکنوارطولاصولا 
بهتوجهابالبتهکهگیرممینظردربیسکویتپخت
متنظی.استتغییرقابلعدداین،محصولنوع

وطولیهایلغزشازجلوگیریوسرعتآسان
تاسآناساسیفاکتورهایازکنخنکنوارعرضی

ذارتاثیرگبندیبستهیعنیآخرقدمدرهمگیو
 . بودخواهد

بندیبسته

حسابومتفاوت‌بندیبستهیکبامی‌توانندبرندها
از،هافروشگاهقفسۀدررامحصولاتشان،شده

تهبسنظرایناز.کنندمتمایز،رقیبمحصولات
برایبرندیککهاستتیریآخرینبندی،

!داردترکشدرمخاطبانبرتاثیرگذاری

درشورچوبجذابوسادهبسته‌بندیمثالبرای
:روسیه
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خط تولید چوب شور

دهشحذفاضافیرطوبتبایدبندیبستههنگام
بستهمحلاتاقدمایبهمحصولدمایوباشد
بهمحصولدمایوباشدرسیدهنگهداریوبندی
ودباشرسیدهنگهداریبندیبستهمحلاتاقدمای

بایدنبندیبستهمحلهوای،نباشدبیشتر25از
باواسترطوبتجاذبمحصولچونباشدمرطوب
ادماگروشودمیکاستهآنتردیازرطوبتحذف
میآنبافتازروغننشتموجبباشد25ازبالاتر
.شود

درانمیتوهماکسترودراز،کهاستگفتنیالبته
)اکسترودر.کرداستفادهشورچوبتولیدخط

Extruder)قالبوحلزونیمارپیچمجموعهبه
تحتمحصولآنتوسطکهمی‌شودگفتهپرس،
شکالاباپرسقالبوحلزونیمارپیچازعبوروفشار
ومی‌شودفراوریمعیناندازه‌هایونظرمورد

تغییرمحصولحسیورئولوژیکیکیفی،خصوصیات
ازغذاییصنایعدرایگستردهکاربرد.کندمی

غلاتشور،چوبماکارونی،اسنک،تولیدجمله
.دارد...ودوناتکراکر،صبحانه،
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کیمیا آقازاده

بههکاستایرانیانسنتیتنقلاتازیکیلواشک
یهتغذمفیدترکیباتوخوبطعمبودندارادلیل
این.استتوجهمورد،کمچربیوبالافیبرمثلای

هیهتسنتیصورتبهبیشترگذشتهدرمحصول
ندگانکنمصرفتقاضایافزایشواسطهبهاما.میشد

اصولباکهمحصولاتیمصرفبهآنهاتمایلو
بهروشکلواصنعتیتولید،اندشدهتولیدبهداشتی
.استافزایش

کههاییآلوچهولواشکمصرفازبایداستبدیهی
وندهستغیرطبیعیرنگوترشبسیارطعمدارای

،میشوندعرضهوتولیدغیربهداشتیصورتبه
.کرداجتناب

ورشوکردندودیمثلفرایندهاییولواشکتولید
موادنگهداریبرایماکشوردرقدیمازکهکردن
هروشوجودسبببهامروزه؛اندبودهمرسومغذایی

هبراخودکاراییتدریجبهآسانتر،وجدیدترای
هبتبدیلودادهدستازنگهداریروشیکعنوان
نوعتایجادنتیجهدروغذاهاانواعتولیدبرایروشی

.هستندمطرحافرادغذاییسبددر

بهمیوهچندیایکازکهاستمحصولیلواشک
نایمعینیاندازهتاتولیدخطدروآیدمیدست
ورقهصورتبههمبعدومیشوندخشکهامیوه
.میشوندبندیبستهدیگرهایشکلیاورقه

وددرجههایمیوهاز،لواشکصنعتیتولیدبرای
هاستفادبیشتردارندهمکمیپسندیبازارکه

مککواقعدرلواشکتولیدهمینخاطربه.میشود
رزشانوعیوبشودکمترهامیوهضایعاتتامیکند
.آیدمیحساببهافزوده

شتربیزیرهایمیوهصنعتیلواشکتولیدخطدر
.بسی،زرشک،آلو،زردآلو،انار:میشوداستفاده

:صنعتیلواشکتولیدمراحل

اولیهموادیتهیه

.شوندمینگهداریوتحویلهامیوهابتدا

هامیوهشویوشست

یگیردمصورتاولیهشویوشستابتداکلیطوربه
،هثانویشویوشست،گیریعلف،ترتیببهو

وشستومیوهبازرسیورودی،کنترلیدریچه
.میگیردانجامنهاییشوی

وخاکوگلجداسازیبرایآبباشووشست
بارکاهشوآفاتدفعسمومباقیماندهحذف

ستش.استضروریهامیوهبیشتربرایمیکروبی
هک،میگیردصورتهاییحوضچهدراولیهشویو

هساییدوغلیانایجادمنظوربهآندرهوادهیعمل
.میشودانجامیکدیگربههامیوهشدن

خارجیذراتوخاکشدنجدا،مرحلهاینهدف

خط تولید لواشک
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خط تولید لواشک

وهاعلفهمچنین.استهامیوهبهچسبیده
ردهامیوهسپس.می‌شوندحذفگیاهانباقیمانده

تامی‌کنندعبورآبهایدوشزیرازمرحلهچند
.شودتمیزکاملاآنهاسطح

سطحبهزیادفشارباکهکمآبازمرحله،ایندر
استفاده،می‌شودپاشیدهحرکتحالدرمیوه

ورمنظبهشووشستعملیاتهنگامدر.می‌کنند
یبرسموردهامیوهها،ناپذیرفتنیکاملسازیجدا

.می‌گیرندقرارکارگرانتوسطچشمی

وسطتاستبهترشووشستبرایاستفادهموردآب
باقیکهطوریبهشودضدعفونیدارکلرترکیبات

.باشد5ppm-3بینحوضچهآبدرکلرمانده
نهاییشویوشستوکشیآببرایکهآبی

نندهکضدعفونیموادحاوینباید،می‌شوداستفاده
.باشد

هامیوهکردنخرد

صورتدرهامیوهشستشویعملیاتانجامازبعد
یگیرلکهزائد،هایقسمتجداسازیعملیاتلزوم
خطدرعملیاتاینکهمی‌گرددانجامگیریدمو

انجامدستیصورتبهمعمولاصنعتیلواشکتولید
،شکلایاستوانهدستگاهیکنخرد.می‌گیرد
آنمرکزیمحوررویشدهتعبیههایتیغهدارای
شدنخردباعثخوددوربهچرخشباکهاست
.می‌شودهامیوه

باعثکهباشدنحویبهنبایدهامیوهکردنخرد

زدهباصورتایندرزیراشود،هادانهشدنشکسته
محصولیمورددرنیزویابدمیکاهشهاصافی
.شود‌میتولیدیلواشکشدنتلخسببزردآلومثل

هامیوهتغلیظوپخت

یشپرامیوهابتداپورهتولیدبرای،مرحلهایندر
حرارتمیزان.کنندمیصافسپسوگردهگرم

ملع.داردآنرسیدگیدرجهومیوهنوعبهبستگی
،میکروبیبارکاهشمنظوربهکردنگرمپیش

افیصبازدهافزایشوهاآنزیمفعالیتازجلوگیری
.شودمیانجامها

جداسازیوشدهلهکاملطوربههامیوهنتیجهدر
هایمیوه.می‌گیردانجامراحتیبهآنهاپوست
زهانداکهمی‌کنندعبورهاییصافیازدیدهحرارت
تا۰.5بینمیوهنوعبهتوجهباآنهایسوراخقطر
هاصافیازآمدهدستبهپوره.استمترمیلی۱

.اشدبدرشتبافتودانه،پوستبقایایفاقدباید
باتترکیافزودنباراشدهتولیدهایپورهمی‌توان

درآلیهایاسیدیانمکمثلمجازنگهدارنده
برایآنهاازدیگرفصولدرونگهداریسردخانه

.نموداستفادهلواشکتولید

حذف،تولیدخطدرتغلیظمرحلهانجامازهدف
افزایشنتیجهدروهامیوهآب%3۰تا2۰حدود
هتربتغلیظعملیات.استمطلوبحدتاآنهاغلظت
.ردگیصورتخلاتحتهایکنندهتبخیردراست
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خط تولید لواشک

.استآبتبخیردمایکاهشکار،اینازهدف
لاخمیزانبه،هاکنندهتبخیرایندربطوریکه
درجه7۰ازکمتربهآبجوشدمای،شدهایجاد

.می‌رسدسلسیوس

لیظتغسوختگیوحرارتیآسیببدونهاپورهپس
دوارلواشکخمیر،تلغیظانجامازبعد.می‌شوند
،استبهتر.می‌شودهمزنبهمجهزمخزنی
نمیباقیمخزنایندرساعت۴ازبیشمحصول

افزودنی،فرمولاسیونمطابقمرحلهایندر.ماند
شیرینواسیدسیتریک،نمکمانندلازمهای

.می‌شوداضافهتغلیظحالدرپورهبه،هاکننده

لواشکفرمولاسیون

یوهمچندیاایمیوهتکصورتبهمی‌تواندلواشک
یامیوهچندنوعازلواشکصورتیکهدر.باشدای

ابانتخپایهمیوهعنوانبههامیوهازیکی،باشد
آنازرالواشکوزنیقسمتبیشترینومی‌شود
یونفرمولاسطبقدیگر،هایمیوهازومی‌کنندتهیه

.می‌شوداستفادهکمتریمقادیرلواشک

مجازلواشکبه%2تاحداکثرخوراکینمکافزودن
،کزگلوساکاروز،:مانندکنندهشیرینمواد.است
ویکمالوتارتاریک،سیتریکمانندآلیهایاسید
یرخمبهافزودنیموادعنوانبهمی‌توانراپکتین
درمی‌توانراهاافزودنیاین.کرداضافهلواشک
.نموداضافهکردنخشکیاودهیحرارتمرحله

لواشککردنخشک

رمگهوایازاستفادهبا،تولیدخطازمرحلهایندر
کخشنظرموردرطوبتبهرسیدنتالواشکخمیر

ازجلوگیریورنگ،طعم،رطوبتکنترل.می‌شود
.استمهمبسیارمحصولسوختگی

هوایدمای؛میشودتوصیهکردنخشکمرحلهدر
زمان.باشدسلسیوسدرجه7۰حداکثرکنخشک
وغلظت،کنخشکنوعبهبستگیکردنخشک

ازادهاستفصورتدر.داردلواشکخمیرویسکوزیته

پهننایلونرویلواشکخمیرکابینتیکنخشک
.می‌شودنوردکنخشکسینیدرونشده

اوممدصورتبهکهتونلیکنخشکازاستفادهاما
هانکخشکایندر.استترمطلوب،میکنندکار

.داردوجودمسیرطولدردماتنظیمامکان
ارخودککنپهنخمیرمثلامکاناتیدارایهمچنین

زنبرشولواشککنندهروکش،کنندهسرد،
.استخودکار
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خط تولید لواشک

،آیدمیعملکردنخشکازبعدبازرسیحالا
رشبترتیببهومیگیردصورتقرنطینهسپس
یفیتککنترل،بندیبسته،زدنبرچسب،نهایی

.شودمیانجامفروشوانبارداری،

صنعتیلواشکتولیدخطکلیشماتیک

لواشک QC اصول

.اشدبخارجیموادوآفاتهرگونهفاقد:ناپذیرفتنی

مصرفموردیمیوهرنگازترتیرهکمی:رنگ
.باشد

یخارجبویومزهفاقدوطبیعی،مطلوب:بوومزه

مترمیلی5ازکمتر:ضخامت

درصد۱5ازکمتر:رطوبت

7ازترکم:(سیتریکاسیدبرحسب)کلاسیدیته
درصد

PH:2.5۴.5تا

درصد۴.5ازکمتر:خاکستر
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فاطمه عنایتی

باتیدسوسنتیصورتبهابتدابستنی،ایراندر
دروننیبستاین.میشدتهیهزعفرانیبستنیعنوان
صورتاینبهمیشد؛درستجدارهدو(بشکه)ظرف
وثعلبشکر،خامه،شیر،داخلیجداردرونکه

د؛میشریختهنمکویخبیرونیجدارهدروزعفران
تهیهنیبستتادادندمیتکانمرتبارابشکهسپس
وهیافتفراوانیتوسعهصنعتاینامروزهاما.شود
صنعتیصورتبهایرانهایشهرتمامدرتقریبا
میگرددمصرفوتهیه

:بستنیتهیه

۴حداقلمدتبهبایدراشیربستنیتهیهبرای
درجه85-82دمایدرراآنیابجوشاننددقیقه
پاستوریزهدقیقه5حداقلمدتبهگرادسانتی
.کنند

:شودمیتهیهکلیروش3بهدنیاتمامدربستنی

عطرواسانسحاویفقطکههاییبستنی-۱
دهشتشکیلخشکمادهوچربیقند،ازکههستند

.اند

کهشوندمیتهیهمیوهآبباکههاییبستنی-2
هستندخشکمادهوچربیقند،شاملهمهاآن

،هستندهمفراگیرکههابستنینوعایندر-3
ومرغتخمزردهشیر،کهاستمرغیتخمبستنی
.داردقند

:بستنیهایافزودنی

هاضافبستنیبهمجازطوربهکههاییافزودنی
یرین،شغیروشیرینغلیظشیرازعبارتندمیشوند

،خامهیاکرهچربی،بایاچربیبدونخشکشیر
مرغتخممرغ،تخمسفیدهمرغ،تخمزردهپودر

کنندهپایداروخوراکیمجازهایرنگمنجمد،
واستپکتینوسدیمالژیناتژلاتین،ماننده

هامجازغیرجزآردونشاستهمصنوعی،عطرهای

.هستند

اولیهمواد

رابستنیوزندرصد۱5تا۱۰معمولا:چربی
ازاستممکنبستنی،تولیددر.دهدمیتشکیل
ازفادهاست.شوداستفادهگیاهیچربییاشیرچربی
اینارگیلپالم،روغنشکلبه)گیاهیهایچربی
میطعمورنگتغییرموجب(جامدگردانآفتاب
ورایجاروپادرگیاهیهایچربیازاستفاده.گردد
چربی.استمحدودشمالیآمریکایهایکشوردر

ویژهبهبستنیساختاروطعمدرمهمینقش
.کندمیایفاشده،ایجادکفپایداری

آبپودرخشک،شیرطریقاز:چربیغیرجامدمواد
این.رددمیگتامینشیرینشدهتلغیظشیریاپنیر
میمعدنیاملاحولاکتورپروتین،حاویبخش
وتنیبسبافتبهبوددرمهمینقشبخشاین.باشد
راآنداخلبهشدهواردهوایحجمافزایشامکان
درصد۱2تا۱۰حاویفرمولاسیونیدرمعمولا.دارد

چربغیرجامدیمادهدرصد۱۱.5تا۱۱چربی،
.گیردمیقراراستفادهمورد

کر،نیشازحاصلشکر:کنندهشیرینموادوشکر
اینبرایاینورتقندولاکتوزگلوکز،قند،چغندر
یناازاستفاده.گیرندمیقراراستفادهموردمنظور
ایجادوانجمادنقطهافتطعم،بهبودموجبمواد
.گرددمیبهتردهانیاحساسوترنرمبافت

رابستنیوزن۰.5تا۰.3ترکیباتاین:امولسیفایرها
ازعمدتابستنیصنعتدر.دهندمیتشکیل

،گلیسرولهایاستریلمانندامولسیفایرهایی
استرهایوسوربیتولاسترهایقندی،استرهای
.شودمیاستفادهدیگرمنابعازحاصل

طریقازامولسیونایجادموجبامولسیفایرهای
حاصلامولسیونپایداریوسطحیکششکاهش

.گردندمی

بستنیخط تولید 
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بستنیخط تولید 

کهاستایمادهپایدارکننده:هاکنندهپایدار
زیادیتعدادگردد،میپخشآبدرکهزمانی

ازبترتیاینبهوکردهثابتوجذبراآبمولکول
.کندمیجلوگیریهامولکولاینآزادانهحرکت
تین،ژلاشامل)پروتئینینوعدودرهاکنندهپایدار

کلوئید)تیکربوهیدرایا(گلوبولینوآلبومینکازئین،
لاحاصسلولزیترکیباتوسلولزهمیدریایی،های
.گیردمیگرفتهقراراستفادهمورد(شده

مصرفانتخابدرموادایننوع:هادهندهطعم
وتتشکلات،وانیل،.داردسزاییبهتاثیرکننده
دتولیدردهندهطعمموادترینمهمهامغزوفرنگی
.باشندمیبستنی

بستنیتولیدفرآیند

اینمدیریت:اولیهموادسازیذخیرهودریافت
کلیطوربه.استوابستهکارخانهظرفیتبهمرحله
ودحدتاسازیذخیرهازقبلبایدشیرهایفرآورده

رشیکهحالیدرشوند؛سردگرادسانتیدرجه5
سبتاندماهایدربایدگلوکزوشیرینشدهتغلیظ
اتشوندنگهداری(گرادسانتیدرجه5۰تا3۰)بالا

.ابدنیافزایشکردنپمپزماندرهاآنویسکوزیته

یهاولموادحجمیاوزناختلاط،ازقبل:فرمولاسیون
یکآوردندستبهبرای.شودتعییندقتبهباید

مادهمقدارکهاستلازممتعادل،ومناسبمخلوط
مکطریقازامراین.گرددتعیینچربیغیرخشک
وامولسیفایرقندی،موادچرب،مواددرصدکردن
بعدو۱۰۰عددازرفتهکاربههایکنندهپایدار
.شودمیحاصل۰.۱5درآمدهدستبهعددضرب

:اولیهمواداختلاطوکردنوزن

وگیریاندازهحجمییاوزنیصورتبهترکیبات
.شوندمیمخلوط

بهیونپاستوریزاس:هموژنیزاسیونوپاستوریزاسیون
یپازلکردنفعالغیروهاپاتوژنبردنبینازمنظور

دمایدرفرآینداین.میگیردصورتباکتریاییهای
انجامثانیه۱5مدتبهگرادسانتیدرجه85تا83
.شودمی

گویچهاندازهکاهشهموژنیزاسیون،فرآیندهدف
فراهموغشاتشکیلسطح،افزایشچربی،های

مرحلهایندرخامهیاکرهازاستفادهامکانآوردن
یامرحلهدوهموژنیزاسیونبردنکاربه.باشدمی
تاوطمخلسپس.استترمطلوببستنیتولیددر

تانکواردوشدهسردگرادسانتیدرجه5دمای
.گرددمیرسیدن

درساعت۴مدتبهحداقلبستنیمخلوط:رسیدن
رسیدنتاشدهنگهداریگرادسانتیدرجه2دمای
لشکدرمهمینقشمرحلهاین.گیردصورتآندر

چربیمرحلهایندر.داردنهاییمادهگیری
صورتوزلاکتوهاپروتئینآبگیریشده،کریستاله
.شودمیظاهرهاکنندهپایداراثروگرفته

یوستهپهایفریزربستنی،تولیددر:پیوستهانجماد
مقداربههواکردنوارد:باشندمینقشدودارای
داخلآبانجمادومخلوطداخلبهشدهکنترل
ایهکریستالزیادیتعدادبهآنتبدیلومخلوط
.یخکوچک

خراشصفحههایفریزرداخلبهاولیه،مخلوط
وبودهسریعبسیارانجمادفرآیند.شودمیپمپ
یخککوچهایکریستالزیادیمقدارتشکیلسبب
وشدهمخلوطواردنیزهواهمزمان.گرددمینیز

میصورتگرادسانتیدرجه-6تا-3درانجماد
.گیرد

بستنیداخلبههواورودطریقاز:حجمافزایش
over runراناورمیزانمعمولا.شودمینامیده

ازلیتریکازایبهیعنی.استدرصد۱۰۰تا8۰
بدون.گرددمیآنواردهوالیتر۱تا۰.8مخلوط
درسختیخقطعهیکشکلبهبستنیهوا،وجود
.آیدمی
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famcocorp.com
etarh.com

بعمنا

gazalenajm.com

shirinsanat.co

namexon.com

nikoopack.com

elmfood.com
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